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Vignaioli da Stella Michelin: il Ristorante Gourmet
Peter Brunel diventa “Punto d’affezione” Fivi

winemag.it/vignaioli-fivi-da-stella-michelin-ristorante-gourmet-peter-brunel-arco-punto-d-affezione-fivi/

Il Ristorante Gourmet di Peter Brunel ad Arco (Trento), una Stella Michelin, è entrato
nella rete dei Punti d’Affezione Fivi. È la prima volta che un ristorante stellato compie
questa scelta, aggiungendosi alla lista di oltre 50 locali che hanno a cuore il lavoro dei
Vignaioli indipendenti. Non solo ristoranti, dunque, ma anche enoteche, wine bar ed
osterie.

Classe 1975, Brunel spicca nel panorama degli chef per la rara capacità di saper
valorizzare le eccellenze territoriali attraverso aperture ad ispirazioni contemporanee ed
internazionali. Quella nei confronti di Fivi è solo l’ultima.

PETER BRUNEL: «VIGNAIOLI E CUOCHI DEVONO PARLARSI»

«Ogni volta che incontro un vignaiolo e mi confronto con lui, entro nel vivo di un territorio
e della sua storia – commenta Peter Brunel – ne comprendo gli aspetti più profondi, quelli
che lo rendono unico e irripetibile. Cuochi e vignaioli hanno molto in comune, in
questo senso: il nostro lavoro è come quello del traduttore, che prova a far capire a tanti
una lingua non sempre comprensibile».

Sono in pochi a conoscere i misteri del suolo, il suo complesso rapporto con il
mondo vegetale, la magia della fotosintesi, per non parlare dell’affascinante
alchimia dei processi di fermentazione: sono conoscenze che rischiano di rimanere
estranee ai più. Il vino, al contrario, lo possono capire tutti: è sufficiente un po’ di
curiosità e di predisposizione d’animo».
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Vale lo stesso per la cucina. «Ogni giorno – conclude lo chef del Ristorante Gourmet di
Arco – proviamo a rendere semplice e intuibile ciò che in realtà è straordinariamente
complicato. Per questo tra cuochi e Vignaioli dobbiamo parlare, confrontarci,
conoscerci a vicenda. Abbiamo tanto da imparare gli uni dagli altri, e tanto ancora da
raccontare».

® Riproduzione riservata

sostieni winemag.it

Siamo una testata indipendente gratuita, ma il nostro lavoro ha un costo che la pubblicità
fatica a ripagare.
Se credi nell'informazione libera e in un nuovo modo di raccontare il vino italiano,
sostienici con un euro al mese.

Dello stesso autore

Davide Bortone
Cronista di nera convertito al nettare di Bacco, nel mondo dell’informazione da oltre 15
anni, tra carta stampata e online, dirigo oggi winemag.it, testata unica in Italia per taglio
editoriale e reputazione, anche all’estero. Segno Vergine allergico alle ingiustizie e
innamorato del blind tasting, vivo il mestiere di giornalista come una missione per conto
(esclusivo) del lettore. Edito con cadenza annuale la “Guida Top 100 Migliori vini italiani”
e partecipo come giurato ai maggiori concorsi enologici internazionali in Europa. Oltre
alle piazze tradizionali, studio con grande curiosità i mercati emergenti, seguendone
dinamiche, trend ed evoluzioni. Negli anni ho maturato una particolare esperienza nei vini
dei Balcani e dei Paesi dell’Est Europa, tanto da aver curato la selezione vini esteri per
un importatore leader in Italia.
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